EleCtrOIUX Miksery planetarne

PROFESSIONAL Planetarny mikser, 60 I.

600277 (BMX60B3)
Mikser planetarny, pojemnos$c¢ misy roboczej 60 litrow. Zmienna predko$c¢ pracy mechaniczng dzwigniq, przyrzqd
detekcje ustawienia misy, reczne podnoszenie misy, o$wietlenie misy, druciana ostona bezpieczenstwa

Podstawowa charakterystyka

® Reczne podnoszenie misy i system os$wietlenia.

® W zakres dostawy wchodzg:
[-] spiralny hak do ugniatania ze stali nierdzewnej, mieszadto z odlewu aluminium, trzepaczka ze stali nierdzewnej 302 AlSI i misa do
mieszania na 60 |.

e Dwupoziomowy mechaniczny wariator predkosci.

e Druciany ekran bezpieczenstwa wyposazony w wyjmowany zsyp do dodawania produktéw podczas pracy dla zapewnienia
bezpieczenstwa operatora.

o Urzqdzenie zabezpieczajgce automatycznie zatrzyma maszyne, jedli ekran zostanie uniesiony.

® Profesjonalny mikser do zagniatania, mieszania i ubijania wszystkich rodzajéw produktéow spozywczych.

e Maksymalna pojemnos¢ (maka, przy 60% uwodnienia) 20 kg, odpowiednia do podawania 400-800 positkow.

® Wodoszczelny panel sterowania z pokrettem do regulacji timera, uchwytem do ustawienia predkosci oraz wyswietlaczem predkosci.

® Zabezpieczenie przeciw uruchomieniu urzqdzenia w przypadku wykrycia niedoktadnego ustawienie misy, albo niedoktadnego
zamkniecia ostony bezpieczenstwa

e Solidna siatka bezpieczenstwa, wolna od BPA ostona ogranicza ilo$¢ maki i niebezpiecznych czgstek kurzu podczas przygotowywania
wyrobow piekarniczych i cukierniczych.

Konstrukcja

e Moc: 1500 W.

® 10 predkosci od 20 do 180 rpm (ruch planetarny), do ustawienia podczas pracy maszyny, stosownie do uzytego narzedzia oraz
twardosci mieszaniny.

e System planetarny i silnik zabezpieczone przed przecigzeniem.

® Ruch planetarny na podstawie samosmarujgcego mechanizmu, co eliminuje ryzyko przeciekow.

® Asynchroniczny silnik z wysokim momentem rozruchowym.

o Misa ze stali nierdzewnej AISI 302 o pojemnosci 60 |.

e Solidna konstrukcja z mocng metalowg ramg spawang mechanicznie.

e System planetarny zabezpieczony przed wodgq (IP55 - elektryczne elementy sterownicze, P23 - cata maszyna).

e Korpus z materiatu antykorozyjnego.

® Regulowane nozki dla idealnej stabilnosci.
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\’ Skupienie na zrébwnowazonym

rozwoju

Certyhkacja

UK
CA

produkt wprowadzony na rynek
Wielkiej Brytanii i zgodny z
przepisami oraz normami UK.

produkt oceniony przez
producenta i uznany za
spetniajgcy wymagania UE

dotyczqce bezpieczenstwa,
zdrowia i ochrony $rodowiska.
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Wyrdznienia Electrolux Professional

[EME] Dowiedz sie wiecej: Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego 09/0]/2026


https://www.electroluxprofessional.com/documentation/iso-certificates/
https://www.electroluxprofessional.com/corporate/the-one-sustainable-partner/

Specyhkacje techniczne

Elektryczne
Napiecie zasilania:

Moc zainstalowana:

Moc catkowita:
Pojemnos¢:
Osiqgi (do):

Pojemnosé:

Kluczowe informacje:

Wymiary zewnetrzne,
szerokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
wysokos¢:

Ciezar wysytkowy:
Pasta z zimng wodag:

Biatka jaj:

220-240/380-415 V/3 N ph/50
Hz

1.54 kW
1.54 kW

20 kg/cykl
60

litrow

685 mm
1087 mm

1445 mm

330 kg
20 kg z Hak w ksztatcie spirali
100 z trzepaczkq

Electrolux

PROFESSIONAL
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Rysunki instalacyjne
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Akcesoria

Uwzglednione akcesoria

650129 Dodatkowa misa nierdzewna z uchwytami do miksera o pojemnosci 60 litrow 1
653083 Dodatkowe nierdzewne mieszadto ptaskie do miksera o pojemnosci 60 litrow 1
653084 Dodatkowy nierdzewny hak do miksera o pojemnosci 60 litréw 1
653086 Dodatkowa nierdzewna rézga do miksera o pojemnosci 60 litrow 1

Opcjonalne akcesoria

Miski/narzedzia

650127 MISA 40L, HAK, tOPATKA, TRZEPACZKA DO ZASTOSOWANIA W MIKSERZE 60L
650129 Dodatkowa misa nierdzewna z uchwytami do miksera o pojemnosci 60 litrow
653083 Dodatkowe nierdzewne mieszadto ptaskie do miksera o pojemnosci 60 litrow
653084 Dodatkowy nierdzewny hak do miksera o pojemnosci 60 litréw

653086 Dodatkowa nierdzewna rézga do miksera o pojemnosci 60 litrow

653097 Dodatkowa wzmocniona nierdzewna rézga do miksera o pojemnosci 60 litrow

653442 Szpachla dla kociotka 60 |, gr.2
Waézki/stoty
653585 Wozek do 40/60/80 litrowej misy miksera planetarnego
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